' < SNACKBAR

Patat 2,75
. Patat mayo 3,45
’ Patat ketchup 3,45
Patat pinda 3,65
Patat Oorlog 3,65
Gemaakt met kip, uien, gesmoorde paprika en ) ? ,
zoete chilisaus. Frikandel 2,20
Frik I iaal &
Saag Chicken 17,00 " andséga 3,00 DE WIJDE BLIK
E.en heerlijke combinatie van kruiden, spinazie en Kroket 2,50 INDIAAS RESTAURANT
kip. Broodje Hamburger 3.50 - B -
CARNALEN CURIES onder saus 50—
Broodje Hamburger 4.50 e | m— :&\.\»
Garnalen Butter 19,50 Speciaal ’ : [ et
Romige milde masala curry met garnalen, verse Kaassouffle
tomaat en garam masala. ) . 2,50
Broodje Kipburger
Garnalen Curry 18,00 (zonder saus) 3,50
Klassieke licht pittige kurkuma curry met garnalen. TrioeTe LA
Garnalen Korma 19,00 Speciaal 4,50
Licht gekruide kerriecurry met garnalen, kokos, . -
gemalen amandelen en rozijnen. Kipnuggets (6 St.) 4.50 e e '
Garnalen Jalfrezi 19,50 Bitterballen (8 St.) ,
Noord Indiaas stoofgerecht met garnalen, BamISChljf 4’50 (AMPING ROOSDUNEN STRANDWEG 20, BAU.UM AMELAND

gesmoorde paprika en specerijen. 3,00
Garnalen Balti 19,50 TH. Uf)’“ 36 60 ()].

Een rijke curry van specerijen met knoflook, uien, V[RPAKI I]S

paprika, balti saus en garnalen. Ruim assortiment aan verpakt Om wachttijden te voorkomen adviseren wij vooraf te
ijs, zoals Raket, Calippo, bestellen.
Alle curries worden ter plekke vers bereid. Hierdoor kunnen wij het Cornetto, Magnum

gerecht op uw voorkeur aanpassen. Wij houden graag rekening met

allergieén. Bespreek de mogelijkheden met ons. @

Gluten Melk  Garnalen Selderij Lupine Pinda’s  Noten
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. Soya Sesamzaad Mosterd
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stremsel.
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p—a VEGETARTSCHE GERECHTEN

Channa Masala 16,00 \
Kikkererwten gekookt met channa, garam masala A
p) S en kurkuma tomaat. -
Channa Jalfrezi 16,50
NAAN BROOD Noord Indiaas stoofgerecht met channa en paprika. 4
: Bhartha 16,50 Malai Kofta 17,00
Ela;]? Nla?lnd' brood met 3,00 Geroosterde aubergine en doperwten bereid met Gekruide bal gemaakt van Indiase kaas
uchtig pat Indiaas brood me tomaat. aardappelen geserveerd in een romige saus.

zwart lijnzaad. Mild van smaak.

. Palak Paneer 17,00
&?:Eltllc "Ilaa’:?nr:jis brood met 2,30 Huisgemaakte Amelanderkaas op Indiase Daal Makhani 16,50
Swart I?'r?zaad en knoflook bereidingswijze met warme kruidige spinazie Gebakken linzen met komijn en een aromatische
: ' en fenegriekzaad. boterachtige saus.

VOOR- EN BIJGERECHTEN e 17,90 KIP CURRLES

Huisgemaakte Amelanderkaas op Indiase

bereidingswijze met tomaten, paprika poeder,
Samora (2 Stuks) : 5,00 gemalen amandelen en room. Butter Chicken Tikka 18,00
Gefrituurde bladerdeeg envelopjes gevuld met Romige milde masala curry met kip, verse tomaat,
aardappelen en doperwten met een muntsaus. Korma Paneer 17,50 garam masala.

Licht gekruide curry met paneer (Indiase kaas
Paqu,a (_5 Stuks) , 5,00 gemaakt van geraspte kokos, gemalen amandelen, Curry Chicken 16,50
In kruidig kikkererwtenbloem gefrituurde groenten Amelander melk) en rozijnen. Klassieke licht pittige kurkuma curry met kip.
met een muntsaus. .

Rajma masala 16,50 Korma Chicken 17,50
Papadum (2 Stuks) 2,50 Bonen, gekookt in specerijen met knoflook en Licht gekruide kerriecurry met kip, geraspte kokos,
Indiase Kroepoek tomaat. gemalen amandelen en rozijnen
Raita 3,50 Daal Tadka 15,50 Chicken Jalfrezi 18,00

Noord Indiaas stoofgerecht met kip, gesmoorde
paprika en specerijen.

Mild gekruide yoghurt-komkommer en komijndip.

? R Gele Indiase spliterwten met fenegriekzaad en
Heerlijk en fris bij pittige gerechten.

zwarte komijn.

Chutney 3,00 Paneer Jalfrezi 17,50 Mango Chicken 17,50

Keuze uit: scherp of mild Noord Indiaas stoofgerecht met huisgemaakte Traditionele mango curry met kip.

Achaar 2,50 Amelander kaas, gesmoorde paprika en specerijen. Balti Chicken 17,50
Gemengde augurken Een rijke curry van specerijen met knoflook, uien,
Mango Lassi paprika, balti saus en kip.
Zoete Indiase yoghurtdrank verrijkt met mango.
Verfrissend en ideaal als dorstlesser bij pittige o WISI ][ D/”?
gerechten. B//_ de Jalfrezi’ gerechten maken wij
gebruik van een combinati, 4
Gulab Jamun konin /e van komijn en

9skomijn, waardoor deze gerechten
een volle smaak krijgen,

Gulab Jamun is een Indiaas dessert van gefrituurde
deegballetjes, die in een zoete en plakkerige
suikersiroop zijn ondergedompeld.




